…i tam, kde nás nečekáte

Jiří Stulík, LYCKEBY AMYLEX, a.s. 
Společnost LYCKEBY AMYLEX a.s. patří k největším a nejmoderněji zařízeným provozům v České a Slovenské republice na zpracování brambor a na výrobu a zušlechtění bramborového nativního škrobu. Z této základní suroviny se vyrábí celá škála bramborových dextrinů a různé druhy modifikovaných škrobů. LYCKEBY AMYLEX, a.s je součástí švédské firmy LYCKEBY STÄRKELSEN a řadí se mezi přední výrobce bramborového škrobu v Evropě, a to jak výrobním zařízením, tak i kvalitou svých výrobků. Firma má vybudovaný systém jakosti ISO 9002, HACCP. V loňském roce zavedla systém „Dobré výrobní a hygienické praxe“ a vlastní Kosher certifikát.

Výrobky LYCKEBY AMYLEX, a.s., mají velké uplatnění i v masném průmyslu. Prvním výrobkem, který používá většina firem na našem trhu je bramborový nativní škrob. Není třeba popisovat jeho funkční schopnosti, stačí jen připomenout výhody jeho používání - zvýšení vaznosti vody, snížení ztrát při tepelném opracování, zvýšení šťavnatosti finálního produktu, zlepšení chuti, snížení nákladů.

Dalším produktem, který lze považovat za specialitu, je bramborová vláknina. Dodává se na trh pod obchodním názvem Potex. Tento výrobek se vyznačuje nadstandardní schopností vázat vodu v masových výrobcích, a to až osminásobek své vlastní hmotnosti. Vláknina je zcela funkční v širokém rozmezí pH (2,5 – 9,0). Její schopnosti nejsou zhoršeny ani při dlouhodobém působení různých teplot. Dalším důvodem, proč používat bramborovou vlákninu, je možnost jejího uplatnění při výrobě stabilních tukových emulzí, a to v poměru 1:8:8 (Potex:voda:tuk). 

Neméně zajímavými produkty firmy jsou modifikované bramborové škroby, které LYCKEBY AMYLEX a.s. dováží ze své mateřské firmy ve Švédsku. Používáním těchto škrobů se zlepšuje kvalita výrobků a ekonomika výroby zároveň. K nejpoužívanějším modifikovaným škrobům patří:

· LERF AC – pro výrobu šunek, šunkových salámů, specialit a uzených mas,

· MEETEX 20 – pro výrobu jemně mělněných výrobků, paštik, klobás atd.,

· TRECOMEX AET1 a TRECOMEX AET4 – pro výrobu sterilovaných paštik,

· MICROLYS 54 a MICROLYS 56 – pro výrobu sterilovaných paštik,

· SWELY GEL 700 a SWELY GEL 790 – pro výrobu pokryvů na uzená masa, specialit a uzených kuřat,

· TRECOMEX TWELVE – používá se jako emulgátor při výrobě jemně mělněných výrobků a paštik.

Všechny doposud představené výrobky patří do řady aditivních látek bez obsahu bílkovin. Požadavky zákazníků na aditiva se však neustále zvyšují a zákazník se nespokojí jen s dobrou vazností vody a tuků, ale chce i zvýšený obsah bílkovin. Na základě těchto požadavků vyvinula firma LYCKEBY AMYLEX, a.s. řadu směsných výrobků pod názvem LYKAMIX. Tyto směsné výrobky se dělí na dva druhy:

· s obsahem rostlinných bílkovin (LYKAMIX 971, LYKAMIX 991, LYKAMIX 992, LYKAMIX 993 a LYKAMIX 011),

· s obsahem živočišných bílkovin (LYKAMIX GEL).

V současné době se hodně diskutuje o používaní geneticky modifikovaných organismů. Proto byl uveden na trh výrobek LYKAMIX 993, který je vyroben ze surovin, u jejichž původu lze prokázat nepřítomnost geneticky modifikovaných organismů. Důvodem, proč používat LYKAMIXy při výrobě uzenin, je jejich jednoduché použití, zvýšení šťavnatosti finálního produktu, zvýšená stabilita výrobků při tepelném opracování, navázání uvolněné masové šťávy a zlepšená ekonomika výroby při současném zachování kvality.

Všechny výše uvedené škroby a vláknina jsou již delší dobu v nabídce LYCKEBY AMYLEX, a.s. a jako v každé firmě i v AMYLEXU se stále pracuje na vývoji nových výrobků. V v současné době se uvádí na trh dva nové produkty, o kterých je dobré se zmínit. Prvním z nich je jemně mletá bramborová vláknina, pod obchodním názvem POTEX CROWN. Tento výrobek skýtá více možností pro použití než POTEX, jak se již mnozí měli možnost přesvědčit. Ve výrobcích, kde lze aplikovat oba typy výrobku, je použití stejné. Jedná se převážně o výrobky jemně mělněné, paštiky a trvanlivé salámy. U výrobků, kde nelze použít POTEX - některé druhy paštik (sterilované, či jinak tepelně opracované), při výrobě šunek, se jeví nové možnosti při využívání vlastností POTEXu CROWN. Jak ukázaly výsledky zkoušek, je dobré používat POTEX CROWN v kombinaci se škrobem a některými dalšími ingrediencemi. 

Dalším novým výrobkem na trhu je LYCKEBY PM 50. Tento výrobek na bázi vlákniny a dalších funkčních přísad má vysokou schopnost vázat vodu a bobtná při teplotách grilování. (obr. č. 2) Byl vyvinut pro zlepšení chuti a ekonomiky při výrobě grilovaných kuřat. Tento výrobek je vpravován do kuřat nastřikováním. Použitím LYCKEBY PM 50 dochází ke zvyšování výtěžnosti, jak ukazuje následující tabulka a (obr. č. 3), který znázorňuje též výsledek porovnávacích zkoušek, kdy byl použit: fosfátu, LYCKEBY PM 50 a bez použití přídavných látek.

LYCKEBY PM 50 nahrazuje ostatní ingredience, které se používají při výrobě láků, jako jsou: fosfát, kolagen, karagenan atd. Aditivní látku PM 50 je možné používat v různých úrovních nástřiku, a to buď samostatně nebo v kombinaci se solí, dextrózou, kořením atd. Předností je snadná příprava láku, neboť se dobře rozmíchává / rozpouští [tvoří suspenzi nebo pravý roztok?] ve vodě a doporučené dávkování se pohybuje mezi 0,6 a 1 %. Přitom podstatnou výhodou je finanční efekt, který používání LYCKEBY PM 50 přináší. Všechny výše představené produkty, nabízí společnost LYCKEBY AMYLEX a.s. Budete-li potřebovat pomoc, obraťte se na technology LYCKEBY AMYLEX a.s. na níže uvedené kontaktní adrese a požádejte je o návštěvu Vaší firmy. Rádi Vám pomohou s přípravou nového výrobku.

Všechny výše představené produkty je možné použít v recepturách, které již byly ověřeny výrobní praxí. Mimo to však technologové firmy LYCKEBY AMYLEX a.s. jsou připraveni pomoct každému zájemci s přípravou nového originálního výrobku.

Tabulka - Porovnání technologických ukazatelů při použití LYCKEBY PM 50.

	Výše nástřiku [%]
	Obsah PM 50 

[%]
	Obsah soli

[%]
	Voda

[%]
	Výtěžnost

[%]

	
	v láku
	v kuřeti
	v láku
	v kuřeti
	
	

	15
	4
	0,60
	12,0
	1,8
	77,21
	95

	22
	3,8
	0,84
	8,2
	1,8
	83,44
	98

	27
	3,7
	1,00
	6,7
	1,8
	85,22
	102

	0
	-
	-
	-
	-
	-
	82


Poznámka - všechny údaje jsou uvedeny v %. 
(Obr. č. 3) - Porovnání výtěžnosti při různých úrovních nástřiku a za použití různých ingrediencí.
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Návrh popisu všech obrázků: 

Obr. č. 1 – Bez aditivních látek, které ovlivňují především vaznost vody a tuku si dnes lze jen těžko představit moderní výrobu. /ilustrativní obrázek masných výrobků /
Obr. č. 2 – Zajímavé vlastnosti přípravku LYCKEBY PM 50 ocení výrobci především při přípravě kuřat ke grilování. /kuřata v grilu/
Obr. č. 3 - Porovnání výtěžnosti při různých úrovních nástřiku a za použití různých ingrediencí. /výše uvedený graf /
_1084694199

