B apiriva

...1 tam, kde nas necekate

Jifi Stulik, LYCKEBY AMYLEX, a.s.

Firma LYCKEBY AMYLEX, a.s., jedna z nejvétsich Skrobarenskych firem, se fadi mezi tradicni zpraco-
vatele brambor v Ceské republice. Nezabyva se pouze vyrobou nativniho bramborového 3krobu, ale
i jeho naslednym zpracovanim na riizné druhy modifikaci. Vyrobky od LYCKEBY AMYLEX, a.s. je moz-
né najit jak v potravinarskych, tak i v nepotravinarskych oborech. Ve firmé byl vybudovan systém ja-

kosti ISO 9000, HACCP, GMP/GHP a je vlastnikem Kosher certifikatu.

Zastavme se nejprve u potravinar-
ského oboru ¢islo jedna, kterym bezpo-
chyby je masny prdmysl. Pro tento obor
dodavé firma na trh rliznou skalu pro-
duktd. Vezmeme-li to poporadé tak,
jak vyrobky vznikaji, musime samozrej-
mé zacit u bramborového nativniho
skrobu. U tohoto produktu neni tfeba
rozepisovat se o jeho funk¢nich vlast-
nostech, avsak v soucasné dobé, kdy se
na trh tlaci riizni dodavatelé s riznymi
druhy $krobd, je dobré pfipomenout
vyhody jeho pouzivani (viz tab. 1):
1) Zvyseni vaznosti vody (napf.
oproti mouce trojnasobné, oproti tapio-
kovému Skrobu dvojnasobné).
® SniZeni ztrét pfi tepelném opracova-
ni - udrzi 100 % navazané vody.

® Zvy3eni Stavnatosti findlniho produktu,
tj. udrZeni masové Stavy ve vyrobku.

® Neutralni chut - pouze bramborovy
skrob je Cichové a chutové neutralni.

2) Snizeni naklad(i pfi vyrobeé findl-
niho produktu - z porovnani priibéhu
viskozitnich kfivek ostatnich nativnich
Skrob (pSenicny, kukufricny, tapiokovy)
i z praxe vyplyva, Ze davkovéni bram-
bez pouziti geneticky modifikovanych
organismd, neobsahuje lepek, a proto
vyrobci pouzivajici bramborovy 3krob
mohou své vyrobky oznacit za bezlep-
kové.

Druhym produktem v pofadi z vy-
robniho hlediska je bramborova vlak-

nina, kterou Ize diky jejim vlastnostem
povaZovat za specialitu. V soucasné
dobé ji firma dodéva na trh ve dvou
typech a rozlisuje se podle velikosti
¢astic. Prvni typ (velikost &astic do
1 mm) se prodava pod obchodnim na-
zvem POTEX. Pouziva se predevsim do
emulsnich vyrobka (viz tab. 2). V sou-
vislosti s novym zdkonem o pouZivani
rostlinnych bilkovin v tepelné opraco-
vanych trvanlivych vyrobcich se
POTEX jevi jako adekvétni ndhrada za
tyto produkty. Zejména diky jeho do-
brym vlastnostem vazat vodu a sniZo-
vat jeji aktivitu. Druhy typ vlakniny
(velikost ¢astic do 0,2 mm) je v nabid-
ce pod obchodnim nazvem POTEX
CROWN. Tento produkt je vyuZivan
predevsim pro vyrobu Sunek a uze-
nych mas a pouziva se jako soucdst
nastfikovacich 1aka.

Treti v fadé z vyrobniho hlediska
jsou bramborové modifikované Skroby,

jez nachazeji stale vétsi uplatnéni

i v masném primyslu. Zde jsou nékteré

nejprodavanéjsi druhy a jejich pouziti:

® LERF AC - pro vyrobu Sunek, Sunko-
vych salam, specialit a uzenych mas,

® Meetex - 20 - pro vyrobu jemné mél-
nénych vyrobk(, pastik, klobas, atd.,

® Trecomex AET1 a Tecomex AET4 -
pro vyrobu sterilovanych pastik,

® Microlys 54 a Microlys 56 - pro vyro-
bu sterilovanych pastik,

o Swely gel 700 a Swely gel 790 - pro
vyrobu pokryvil na uzena masa, spe-
ciality a uzena kufata,

® Trecomex Twelve - pouZiva se jako
emulgator pfi vyrobé jemné mélné-
nych vyrobkd a pastik.

Samozfejmé, Ze v LYCKEBY AMYLEX,
a.s. se pracuje na vyvoji novych vyrob-
kli a jejich pouZiti. V soucasné dobé je
privadén na trh termicky modifikovany
Skrob D BR 25-S. Tento vyrobek zlep-
Suje konzistencni vlastnosti Sunek

Tabulka 1 - Skrob a jeho davkovani v riiznych produktech.

Tabulka 2 - POTEX a jeho davkovani v riiznych produktech.

Nézev vyrobku Dévkovani [%] Nazev vyrobku Dévkovani [%)]
Vyrobky mletého typu (sekand, karbanatky aj.) 3-8 Vyrobky mletého typu (sekana, karbanatky, aj.) 1-3
Masové kulicky 3-7 Masové kulicky 02-1
Parky a ostatni emulsni vyrobky 2-8 Pérky a ostatni emulsni vyrobky 02-1
Sunky 1-4 Sunky 0,1-1
Riizné druhy pastik 2-7 Rdizné druhy pastik 02-1

Tabulka 3 - Obsah LYCKEBY PM 50
v rliznych trovnich nastfiku.

Urove nastfiku  Obsah LYCKEBY PM 50

[%] [%]
10 42
15 40
22 38
27 32

Tabulka 4 - Vytéznost pfi pouziti pfipravku LYCKEBY PM 50 v tepelné opracovaném
kurecim mase (vyrobek byl grilovan pfi teploté 150 °C po dobu 35 min a
teplota jadra dosahla 80 - 81 °C).

Vaha pred grilovanim Vaha po grilovani Vytéznost ze zakladni vahy

kgl kgl [%]
Vymasirovand kureci prsa 515 3,888 97,2
Referenéni vzorek 3,35 2,654 79,2

maso §/02

a uzenych mas. Lze jej pouZzit jak pfi
masirovani, tak pfi nastikovani.

Dalsi produkt, nové dodavany na
trh, je LYCKEBY PM 50. Vyrabi se na
bazi bramborové vlakniny a dalsich
funkenich prisad. Ma vysokou schop-
nost vazat vodu a Zelatinizuje pfi tep-
lotach grilovani. Byl vyvinut pro zlepse-
ni Stavnatosti a ekonomiky grilovanych
kufat. PouZiti tohoto vyrobku je velmi
jednoduché, nebot se dobfe rozmicha-
va v laku a je moZné jej pouzivat v rliz-
nych drovnich nastiku (viz tab. 3).

LYCKEBY PM 50 slouZi jako ade-
kvatni nahrada za dalsi pouzivané in-
gredience, ale m(ize rovnéz byt pouzi-
van v kombinaci s nimi (jako jsou napf.
fosfaty, sdl, dextrosa, atd.) Tento vyro-
bek neni ur¢en pouze pro vyrobu grilo-
vanych kurat. TéZ se hodi pro pfipravu
rdznych grilovanych mas masirovanim.
Pii referencnich zkouskach se dosahlo
vysledkd, které ukazuje tabulka 4.

Mezi stabilni produkty od LYCKEBY
AMYLEX, a.s. je zaClenéna dalsi fada vy-
robkd, kterd je zndma Siroké odborné
vefejnosti pod nazvem LYKAMIX. V sou-
¢asné dobé jsou v nabidce dvé stan-
dardni skupiny LYKAMIX: prvni - vyra-
bénd na bazi Zivocisné bilkoviny
(LYKAMIX GEL) a druhé - vyrdbénd na
bazi s6jovych bilkovin (LYKAMIX 971,
LYKAMIX 991, LYKAMIX 992, LYKAMIX
011). Mezi vyrobky ze séjové bilkoviny
patii i LYKAMIX 993, ktery je vyroben ze
surovin, u nichZ Ize prokazat nepfitom-
nost geneticky modifikovanych organis-
md. Divod pro¢ pouzivat piipravky
LYKAMIX pfi vyrobé uzenin je zejména
jejich jednoduché pouZiti a zlepsena
ekonomika vyroby pfi soucasném za-
chovani kvality. Spolecnost LYCKEBY
AMYLEX, a.s. neustéle sleduje nové
trendy v pouzivani rGznych ingredienci
v masném i dalSich potravinarskych
oborech, a proto nyni prichdzi na trh
s novym typem LYKAMIX, ktery kromé
standardnich surovin obsahuje i potra-
vinaiské gumy a dalSich ingredience.

Podrobnéjsi informace o pouzivani
vyrobk{l LYCKEBY AMYLEX, a.s. Horaz-
dovice ve vyrobé vam jsou pfipraveni
podat technologové firmy. [



